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L' possibile fondere una giornata di sole splendente eq),
piceoli pezzi di autunno? Sette volumi di arte vinicola o
tradizione in un piccolo calice di vino? E potremmo poi gy,
ginngere una mezza dozzina i piacevoli ricordi? Ridurre |,
maoltepdicita a semplice Unicita? Si, unendo la grande puassiy.
ne del fare il vino con grappoli dorati e maturi facendo atter,
sione a non alterare nessuna delle qualita che la natura |,
donato. Questo & quello che st & voluto ottenere. I risultato o
questa premessa sono i vind che Beppe Pescaja produce,
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1L MIGLTOR VING

Barbera d'Asti Superiore
Vigna Solneri 2000 9f

Consistensza: 32 - Lguilibrio: 31 - Integrita: 2%

ro. Lo si trova invece dolcemente chiaro,
-' dal pr{tﬁfn rotondo, dal durante di bocea
"~ morbidamente. carnosamente avvolgente.
Hlibatoe in novita e fragranza del frutto,
di fittezza e scurita d'aspetto veramente
profende. Che massa. che estratti eccel-
fenti la sua totale nerezza di mora e cassis
dolcemente sfumart dat balsami del rovere.
Un gran Vine-frutto, raro in potenza ¢ fra-
grante persistenza. qualificato da materia
prima d'eceellenza viticola, da fragranza
enologica da superiore nettezza di trasfor-
mazione. Venga donde derivi, aveertirlo si nero e al palato
si suadentemente armonioso, un piacere eccellente, persi-
stente ¢ maestoso,
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(L1 ALTRI VINI

MeeBioLo Tuke 2007 IP: 88
G 30-E-29-1:29-W -M: 10,000 - & : Nebbiolo 90%,
Barbera 10%

Sous MonFerraTO Rosso 2006 IP: 87

C31-E28-128-8 -M: 2000 - : Barbera 70%,
Bonarda 30%

BarBera D'AsTI SouTer 2007 IP: 87
C:31-E27-129-W -M: 40.000 - & : Barbera

ArnEIS SoLo Luna TERRE ALFIERI 2007 1P: 85
C:30-E29-126-0 -M: 4.000-&: Ameis

TERRE ALFIERI Bianco 2007 IP: 84
C:27-E 28-1:29-0 -M: 12000 - G: Ameis

Roero ArnEels 2007 IP: 84
C:26-E£:29-1-29-0 -M: 35000 -G Ameis

BAaRBERINA ALLEGRA 2007 /P: 83

C29-E26-128-0-M: 12000 -G : Barbera

Commento Conelusivo

Non scende mai di lono l'espressivita della gamma
di Pescaja, di stupendo valore sensoriale. Innamora 12
densita di pesca dellfAmeis Solo Luna Terre Alfieri 2007,
crepita di souplesse il bicchiere del Roero Ameis 3":'-"'5' 3
Che purissima ciliegia matura porge la Barbera g Aslt
Soliter 2007, ancor pity dolce la trama del Nebbiolo TU o
2007, profondissimo il bagliore scuro del Solis Maﬂfﬂﬂ?f‘?
Rosso 2006. Si staglia regale la Barbera d'Asti Supeno’
Vigna Solneri 2006, che profonde eufonici frutli di bosco
spezie favolose. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:
I u‘run_.f.l:'ﬂh'.':f.r'n: B6. 12 (42,680 ): I:JI:JT .85
Indici complessivi: C: 29.5 - E: 28,37 - I: 38,25



