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E' possibile fondere una giornata di sole splendenta
piceoli pessi di autunno? Sette volumi di arte viniggl, . ;-
tradizione in un piceolo calice di vino? E potremmg pe; 3
giungere una mezza dozzina di piacevoli ricordi? Ridu,.,.”‘;
moltepliciti a semplice Unicita? Si, unendo la grande pqgsi,.
ne del fare il vino con grappoli dorati e maturi facendo qypep.
zione a non alterare nessuna delle qualitic che la naturq gy
donato. Questo & quello che si & voluto ottenere. Il risultao ;
questa premessa sono i vini che Beppe Pescaja produce,
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Sensazioni: vi son vini che della linfa
recano ardori sublimi, ed altri che d'essa
effondon le piii pure luminositi cristalli-
ne. Qui si sta a livelli di nitore e bagliore
che solo il piit puro brillar del sol nell'uvva
in natura pué dare. Punto di fragranza
d'aroma, vene di mentosa speziatura che
innalzano il profumo a vivifiche iridescen-
ze olfattive. Floreali ghirlande pollinari
delle luminose vene d'un aurora astrale
boreale. Or tutto questo straordinario fio-
re, questo meraviglioso frutte al prafume
& uva, gelsomino e pesca di eccezionale
morbidezza e di superiore concentrazione
estrattiva. Cid che il suo palato porge al
tatto di crema e di maestoso, propulsive
calore. Un vino dalla fruttosita favolosa-
mente integra, sollunarmente allora ab-
bagliante. Ove sol-lunarmente sta per: ardente sol e nitor
di luna splendente. Uno fra i migliori profumi du un vino
bianco di sempre. Chapean.

Informazioni: O - [F: 23-07-10 - @: C - M: 4,000 - &:

Arneis, Chardonnay

Impressioni del produttore. L'eccessivo valore che dia-
mo al tempo, la fretta del nostro vivere & il peggior nemico
del pincere. Perché qualche volta non fermarsi a riflettere,
a sognare... Perché non incantarsi, guardare le nuvole,
sorvolare la "luna”, alla ricerca dei nostri desideri, dei no-
stri pensieri e dei nostri sogni? Voliamo sulla luna!

GLIALTRI VINI

Arnels TERRE ALFIERI 2009 IP: 92
C:29-E32-131-0 -M: 4.000 - &: Ameis

Souis MonFerraTO Rosso 2008 IP: 91

C:32-E28-1:31-@-M: 2000 - &: Barbera 70%,
Bonarda 30%

Barsera p'AsTi SuPerIORE ViGNA SoLNERI 2008 IP: 89
C:32-E29-128-@ -M:3000-G: Barbera

BaArBERA D'AsTI SouTER 2009 IP: 88
C:-31-E28-129-@ - 35000-: Barbera

Roero Amnels 2009 IP: 88
C:28-E29-131-0 -M:35000-: Ameis

NessioLo TukE 2009 IP: 87

C:31-E 27 -1 29-W@ -M: 3000 - &: Nebbiolo 90%,
Barbera 10%

Commento Conclusivo

Rari profumi potranno mai del Solo Luna 2009 di Pescaja,
essere al momento dell'assaggio pit linfaticamente, flo-
realmente cristallini, Veramente eccezionale il nitore +
bagliore, l'ossidativo clangore di questo bianco sua-
dentissimo e di glicerinoso spessore. Eccelle anche it
Roero Ameis 2008, con I'Ameis Terre Alfieri 2009 fra i pid
morbidi e avvolgenti, puliti bianchi dellanno. Frutto puro &
primo anche negli stupendt rossi, la Barbera d:Asti Soliter
2009, com'appena premuta. La Barbera d'Asti Superiore
Vigna Solneri 2008 di maestosita estrattiva portentosa, il
Nebbiolo Tuké 2009 che il fiore viola, camoso lo impolpa.
Quindi il Solis Monferrato Rosso 2008, vero eccezionale
fuoriciasse in nitidezza enologica esecutiva ed in integnitd
ossidativa residua. Mora nera di mentositd abbagliante.
sfolgora nella sua nera, ancor porosa crema. Quindi unul-
tima inspirazione del Sofo Luna 2008, per congiungerci un
attimo con la sua illibata livrea d'incontaminata natura. Ffa
i migliori bicchieri d'ltalia quello Pescaja, di complessiva
eccellenza assoluta. Chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 90 (+2,77%); QQT: 6,9
Indiei complessivi: C: 30,42 - E: 29,28 - I: 30,28
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